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2 CFP  

Riconosciuti 2 CFP per ARCHITETTI 

 

DATA E ORARIO 

Martedì 21 Giugno 2022 

dalle 16.00 alle 18.00 
 

MODALITÀ 

Evento live web 
 

 

 

 

 

 

 

CONTATTI 

Prospecta Formazione 

Tel. 3490568141 

info@prospectaformazione.it 

 

 C o r s o – w e b l i v e 

SISTEMI DI SEPARAZIONE DEI GRASSI: 

DIMENSIONAMENTO IMPIANTI PER 

RISTORAZIONE E STRUTTURE TURISTICHE 

RICETTIVE 

OBIETTIVI 

Il convegno ha come obiettivo quello di illustrare i principi di 

funzionamento e dimensionamento delle apparecchiature di 

separazione dei grassi secondo norma EN 1825-2 e sue 

applicazioni negli esercizi commerciali. È prevista altresì la 

simulazione di alcuni casi reali attraverso l’utilizzo del tool di 

calcolo al fine di individuare il modello di separatore più 

adatto alle specifiche esigenze. 

PROGRAMMA  
 

16:00 

Apertura dei lavori 

 

16:05 

Progettazione a regola d'arte per la sostenibilità ambientale 

 

Relatore: 

Ing. Luca Stefanutti – Direttore Tecnico Tekser 

 

16:45 

Le soluzioni: principi di funzionamento ed integrazione con altre 

apparecchiature 

 

Relatore: 

P.I. Lino Caspani – Kessel Italia 

 

17:20 

Dimensionamenti ed esempi applicativi  

 

Relatore: 

Ing. Matteo Ardizzoni – Kessel Italia 

 

18:00 

Domande e risposte 

 

Chiusura dei lavori 

 

ATTRIBUZIONE DEI CREDITI FORMATIVI 

Per il riconoscimento dei CFP è necessario seguire l’evento per 

l’intera durata. Coloro che non seguiranno l’evento per tutte le 

ore di diretta non si vedranno attribuiti i CFP. 

I crediti formativi maturati verranno comunicati all’Ordine che 

provvederà all’assegnazione entro 60 giorni dalla data 

dell’evento. 

 

 

 

 

 

ISCRIZIONI ON LINE 
 

 

Evento gratuito 
 

Clicca QUI per iscriverti 

https://attendee.gotowebinar.com/register/2034057352584523023

